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vegetoruscin

Hausgemachte Kartoffelsuppe mit viel frischem Gemiige - pirriert - vegan 8,90 €
GroBer bunter Blattsalat, garniert, mit hausgemachtem Dressing & Baguettes-vegan- (290 €
Gerupfter aus Frischkase, Butter, Knoblauch, garniert & gemischtes Brot [300€
Bruschetta, eingelegte Kirgchtomaten mit Knoblauch, Basilikum, auf geréstetem 3,90 €

Ciabatta, belegt mit Rucola, Grana Padano & Kalamata Oliven - ohne Kage vegan -

»Veggie Currywiirste “ mit Pommes, Majo od. vegane Mayo & Krautsalatchen 5,90 €
Frisches Saison - Gemiise aus dem Wok & Ofenkartoffel mit Krauterschmand 2090 €
Gemischter Salat mit gratiniertem Schafskase & gebratenen, fr. Champignons 2190 €
Ravioli mit Steinpilz/ Champignon-Fiillung in Champignonrahm & Grana Padano 19,90 €

oy dewm Meer

Penne ltalia mit einem Dutzend Garnelen, in einer pikanten Kirschtomaten-Sof3e 26,90 €

Gebratenes Lachsfilet, mit Rosmarin verfeinerte Bratkartoffeln & Salatbukett 2490 €

vom Sclhuwwein

Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Fleischwursteinlage 0,00 €
Warme Tapas: 3 Frikadellchen & 2 kleine Currywiirstchen & Pommes / Mayo 3,90 €
2 Currywiirste, selbstgemachte Sof3e ( Chef ) dazu Pommeg, Majo & Krautsalatehen 690 €

*(vom Schriftsteller Uwe Timm ,,Die Entdeckung der Currywurst“ wurde sie sehr gelobt)
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2 Bratwiirste mit BratensoBe, rheinischem Sauerkraut & Bratkartoffeln

Wachenheimer Saumagen ( ohne Innereien, 5% Fett ) an Kartoffelstampf,
Dungtzwiebeln, feine BratensoBe & Sauerkraut

Frisches Schweinefilet (ca. 200 g), am Stiick gebraten, an Champignonrahm,
Bratkartoffeln & Salatbukett

vom Rund

Carpaccio mit gutem Olivensl betraufelt, Champignons, Grana Padano & Rucola
mit Pommes (wie in Parig)
oder als Surf & Turf, mit gebratenem Garnelengpiel & Aioli-Baguettes

Hamburger ,,Big Joe“ (200 g fr. vom Eifelrind), im Brioche Burger Bun ,Tomaten,
Bacon, Cheddar-Kase, Dunstzwiebeln, Gurke, Pommes & Dipp 4 la Joe

Rinderroulade (Langzeit gegart, Rezept meiner Mutter), Kartoffelstampf & Apfelrotkohl
Rumpsteak (200 g fr.) mit Krauterbutter, Bratkartoffeln oder Pommeg & Salat

+ mit gediinsteten Zwiebeln

+ mit frischen gebratenen Champignons

+ mit frischen Rahmehampignons

»Alt Coblenz Spezial“ Rinderhiftsteak (250 g fr.) mit gebr. Champignons,
Pommes frites & Sauce Bearnaise, Salatbukett
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vom Kalbp

2 Kalbsfrikadellen mit BratengoB3e ( Familienrezept), Kartoffelstampf & Rotkohl 9,90 €
2 Kalbsfrikadellen mit Dunstzwiebeln, Bratkartoffeln & Rahmwirsing 19,90 €
2 Original Wiener Schnitzel (190 g fr.)in Butter gebraten & Gurken-Kartoffelsalat 26,90 €
mit Pommes & Salat 2990€
mit Bratkartoffeln & Rahmwirsing 2990 €

vom Halwncihen

Pfannengyros von der Hahnchenbrust mit Pommes, Tsatsiki & Krautsalat 2390€

Hahnchenbrust & frische Champignons aug der Pfanne, dazu Ofenkartoffel 2190 €
mit Krauterschmand & Salatbukett

Hzhnchenbrust-Schnitzel mit Gurken-Kartoffelsalat (Chefin’s Liebling) 2190 €
oder mit Pommes & Salat 2490€
oder mit Bratkartoffeln & Rahmuwirsing 2590 €

Allergene & Zugatze konnen Sie in der Kladde im Eingang einsehen !

..oder informieren Sie bitte unsere Mitarbeiter iiber lhre Unvertraglichkeiten
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